Herzlich willkommen in unserem Restaurant “ele”

Wir winschen uns,
dass Sie sich wohl fiithlen und Speis & Trank in Ruhe geniefen.
Bei einem guten Getrank und liebevoll frisch zubereitetem Essen
gelingt es Thnen sicherlich, eine schdéne Zeit in unserem Restaurant
Zzu verbringen .

Um Tischreservierung wird gebeten

@0561-94998310
eWhatsApp 056194998310
gastrogolfclubkassel@t-online. de

Familie Matern und das Restaurant “ele” Team
winschen IThnen einen guten Appetit und einen angenehmen
Aufenthalt!



SKAL!
ZUM
WOHL!

APERITIF

)
MARTINI BIANCO, (5cl) =, 4,50
Martini Bianco-Zitrone T \\ \\\\\
SANDEMANN CHERRY SWEET(5cl) BRI 4,50
Medium AR\
MARTINI FIERO WILD BERRY. N 6.50
Martini Fiero-Schweppes Wild Berry i :
SARTI SPRITZ: IR . 6.50
Pro§ecgo-5atri Rosa-Sodawasser-Limette \
DEJA VU TONIC. 7.50

Déja Vu- Tonic Water - Rosmarin

PROSECCO & CHAMPAGNER

SCAVI&RAY PROSECCO. 0.11 4,00
SCAVI&RAY PROSECCO, 0,751 22,00
KELLERKIND CHARDONNAY BRUT SEKT, 0.751 35,00
MOET & CHANDON CHAMPAGNEK, 0,751 85,00



SOFT
DRY
FREI

WASSER
MINERALWASSER 0.25 2,90
Mit kohlensaure 0,75 6.90
MINERALWASSER 0.25 2.90
Still 0.75 6.90
SAFTE
APFEL: 0.2 2,50
RHABARBER 0.2 2,50
JOHANNISBEER 0.2 2,50
MARACUJA 0.2 2,50
SAFTSCHROLE 0.4 4.20
SOFT

COCA COLA: 0.33 3,20
COCA COLA ZERO..., 0.33 3.20
MEZZO MIX... 0,33 3,20
FANTA MANGO DRACHENFRUCHT, 0,33 3,20
SPRITE: 0.33 3.20
SCHWEPPES ... 0.2 3.20

Tonic Water,Wild Berry, Ginger Ale,White Peach,Bitter Lemon
GOLFER 0.2 2,80

GOLFER 0.4 4,20



BIER?
GENAU
HIER

VOM FASS
KONIG PILSENER 0.3
KONIG PILSENER 0.5
BENEDIKTINER HEFE 0.5
RADLER 0.3
RADLER 0.5
KOSTRITZER SCHWARZ 0.3

KOSTRITZER SCHWARZ

FLASCHENBIER
KONIG PILSENER 0.33
Alkoholfrei
BENEDIKTINER HEFE 0.5
Alkoholfrei
MALZBIER 0.33
Alkoholfrei

ALLE BIER SORTEN ENHALTEN a

3.40
4,60
4,60
3.40
4,60
3.40
4,60

3.40

4,60

3.40



ZUM WEIN
SAG ICH
NIE NEIN

WEISS WEIN

0.21 0,751
GRAUBURGUNDER 2 50 26.00
WEINGUT BERNHARD, TROCKEN
RIESLING 7.50 26,00
WEINGUT BERNHARD, TROCKEN
CHARDONNAY 31,00

WEINGUT BERNHARD, TROCKEN

71/95 CUVEE ROSE
WEINGUT BERNHARD, FEINHERB

28,00

ROT WEIN

SPATBURGUNGER
WEINGUT BERNHARD, TROCKEN

SYRAH MERLOT
TOSKANA, TROCKEN

SONNENBERG SPATBURGUNDER
WEINGUT BERNHARD, TROCKEN

PRIMITIVO UNO
TOSKANA, TROCKEN

29,00
1132,00
52,00

30,00



SAVE WATER
DRINK
COCKTAILS

COCKTAIL

PALOMA o

Tequila - Limettensaft - Grapefruit Limonade -Salz

ESPRESSO MARTINI:=

Wodka - Kaffeelikor - Espresso - Zuckersirup

HUGO .

Prosecco - Holunderblutensirup -Wasser mit Kohlensaure

APEROL SPRITZ..,

Prosecco - Aperol - Sodawasser- Orangenscheibe

LILLET JOLIEu«

Lillet Rose -Grapefruit limonade - Limetten - Salz

DRY LIMONIL

Limoncello - Tonic Water- Limettensaft - Zitronenscheibe

BALLON 43

Likor 43 - Wasser mit Kohlensaure - Zitronensaft

MALIBU COCOuw

Rum (weif3) - Malibu- Zuckersirup -Limettensaft Tonic Water

LILLET BERRY:

Lillet Blanc - Schweppes Wild Berry -Beeren ‘ >

ALKOHOLFREI

Berry Floreale...

Martini Alkoholfrei* Floreale -Schweppes Original Wild Berry -Beeren
Ipanema

Limette Rohrzucker -Ginger Ale - Maracujasaft

Virgin Mojito

Rohrzucker - Tonic Water -Limettensaft - Limettenspalte -Minzblatter
Hugo Alkoholfrei..

Alkoholfreier Sekt -Holunderblutensirup -Wasser mit Kohlensaure

Himbeere Spritz Alkoholfrei.:

Alkoholfreier Sekt - Himbeersirup - Himbeeren - Wasser mit Kohlensaure

7,50
7.50
7.50
7.50
7,50
7.50
7,50
7.50

7.50

7,00
7,00
7.00
7.00

7,00



DON'T DRINK
AND DRIVE
JUST SAUF UND
LAUF

LONGDRINK

GIN SPECIAL MIT SCHWEPPES TONIC WATER

HENDRICK'S 8.50
MONKEY 47 9.00
GIN MARE 9.50
WHISKY SPECIAL MIT COCA COLA -
JIM BEAM 7.50
JACK DANNIEL’S: 7.50
JAMESON. 8.50
VODKA SPECIAL MIT MARACUJA / BITTER LEMON
VODKA ABSOLUT. 6.50

Ko}
\//

RUM SPECIAL
CUBA LIBRE.::

Havana Club 3 - Coca Cola - Limetten

CLUB 7 GINGER ALE:

Havana Club 7- Ginger Ale - Limettenspalte

MOJITO .u

Havana Club 7 - Rohrzucker - Limetten - Minze
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KRAFFEE
ODER
TEE?

HEISS & KALT

CAFE CREMA, 3.20
KANNCHEN KAFFEE, 4.50
ESPRESSO. 2.90
DOPPELTER ESPRESSO. 4,00
ESPRESSO MACCHIATO,, 3,00
CAPPUCCINO,, 3,70
MILCHKAFFEE., 3,70
LATTE MACCHIATO., 4,30
HEISSE SCHOKOLADE. 4,00
FREDDO ESPRESSO. 3,00
FREDDO CAPPUCCINO., 4,00
GLAS TEE 3.00

Assam, Alpenkrauter, Pfefferminze, Rooibos Vanille,
Waldbeere,Sonnengruss

D



DAS BESTE
ROMMT
ZUM SCHLUSS

DIGESTIF

GRAPPA
RAMAZOTTI.
JAGERMEISTER
SAMBUCA
LINIE AQUAVIT
BAILEYS(4CL) .

CARLOS 1.
WILLIAMS-BIRNE

ALTE WALD-HIMBEERE
TEQUILLA
HIRSCHKUSS

Die Digestifs sind alle als 2cl- Portion aufgefihrt

C . R
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.00

.30

.30

.30

.30

.00

.00
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.50

.50

.50



VORSPEISE

FRUCHTIGE TOMATEN-MANGO SUPPE 6.90
Frittierter Rucola-Mangowtirfel
KRAFTIGE RINDERSUPPE .. 7.20
Eierstich-Gemiise-Markkl6f3chen
RAUCHERLACHS-CREPE-ROULADE.....: 8.90
Limonen Créme fraiche-Blattsalat-Balsamicodressing-
9,90

ITALIENISCHE VORSPEISENPLATTE s:60ce
Parmaschinken-Parmesankase-gebratene Knoblauchgarnelen
Oliven-gegrilltes Gemuse-
gefuillte Peperoni-Tomaten Krauterdipp
Ciabattabrot
GEMISCHTER VORSPEISENSALAT

Balsamico Dressing ,;,, oder Schmand Dressing ,;

5,10




HAUPTGANG

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
Zwiebel Senfkruste-Bratkartoffeln-Beilagen Salat

“HERMINA” SCHNITZEL

2 Schnitzel aus dem Schweineruicken-frische gebratene Pilze
Beilagen Salat
Pommes Frittes oder Kartoffel Dippers

DORADE IM GANZEN GEBRATEN

Ratatouille-Gemiise-Kleine Krauterkartoffeln

WILDSCHWEIN BURGER

Wildschweinfleisch-Birnenspalten-Preiselbeeren
Karamellisierte Walntisse-Camembert Kase
Pommes Frittes oder Kartoffel Dippers ,,,

“BIRDIE” BURGER

Saftiges Angus Fleisch-Gurke-Tomate-Rostzwiebeln
Pastrami -Kase
Pommes Frittes oder Kartoffel Dippers

2,3,7,8a

24,80

15,50

22,70

14,90

15,90



HAUPTGANG

VEGGAGI BURGER 14,90

Quinoa Bratling-Avocado-Fleischtomate
Vegane Mayonnaise-Kartoffelbroétchen *

SPAGHETTI 12,50

Rucola-Pinienenkerne-Olivenol-Kirschtomate |

Mit gegrillten Garnelen 17,90

GROBE BRATWURST 10.90

Hausmacher Bratwurst-Bratkartoffeln-Senf .,
Beilagen Salat

DEFTIGE CURRYWURST 10,90

Hausmacher Bratwurst-Lecker Currysofie ,,;;
Pommes Frittes




LIFE IS SHORT
EAT DESSERT
FIRST

DESSERT

DESSERT VARIATION 7.90

Creme Brulée-Mousse au Chocolate-Himbeerparfait

MILCHREIS 6.50

Sahniger Milchreis-Kirschgriitze-Minze .

SORBET BECHER 7.50
3 Verschiedene Kugel Sorbet Eis nach Angebot
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SPECIAL

KARTOFFEL-STEINPILZSUPPE

Frischer Kerbel-Kartoffelchips
TAFELSPITZSULZE

Grine Sofe-gezupfte Blattsalate-Balsamico Dressing-Brot _,,

STEAK DES MONATS

US Rib-Eye Steak ca.400g mit Beilagensalat
Wahlweise Pommes Frittes, Kartoffel Dippers oder Bratkartoffeln

SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL
Geschmorter Senfkohl-Dauphine Kartoffeln-Pfeffersofe cg2s
ZWIEBELROSTBRATEN

Rosa gebratenes Roastbeef-Kraftige Zwiebelsofie
Bohnenbtindchen-Bratkartoffeln

GEBRATENE FORELLENFILETS

Zitronenbutter-Kartoffel Rucola Stampf-Beilagen Salat

GROBER BUNTER SALATTELLER

Balsamico oder Schmand Dressing-Baguette
Mit gegrillten Garnelen

Mit gebratenen Rindfleischstreifen

BAYRISCHE CREME
MARINIERTE ERDBEEREN-MINZE .,

49,00

18,90

22,70



Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
1. mit Farbstoff

mit Phosphat

mit Milcheiweifs (bei Fleischerzeugnissen)

2. mit Konservierungsstoff
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstarker
5. geschwefelt

6. geschwarzt

7.

8.

9.

Koffeinhaltig

10. Chininhaltig

11. mit Saffungsmittel

12. gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

a- Glutenhaltiges Getreide

b- Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c- Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d- Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e- Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f- Soja (bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g- Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h- Schalenfruchte

i- Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j- Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K- Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
I- Schwefeldioxid und Sulphite

m- Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n- Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

ALLE BIER SORTEN ENHALTEN a




